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La Pedrera amb DO: un recorregut pels vins catalans en un dels edificis
més emblematics del modernisme, la Casa Mila

Amb ‘La Pedrera amb DO’ el vi catala es vincula amb el modernisme,
I'arquitectura i la cultura durant els caps de setmana de juny, juliol,
setembre i octubre de 2021. Aixi doncs, a la Casa Mila s'oferiran tastos i
activitats vinculades amb les Denominacions d'Origen catalanes. Una
oportunitat especial per conéixer a fons les caracteristiques dels vins de
qualitat que s’elaboren a Catalunya, aixi com la cultura del vi.

Concretament, cada cap de setmana dels mesos de juny, juliol, setembre i
octubre es dedicarad a una Denominacié d'Origen del vi i s’oferiran dos
tastos que aprofundiran en els tipus de vins i les especificitats de cada DO,
els dissabte i el diumenges a les 12h.

Aquesta iniciativa és fruit de la col-laboracié entre La Pedrera — Casa Mila
i 'INCAVI, amb la col-laboracié de les dotze Denominacions d'Origen
catalanes. Aixi doncs, durant aquests propers mesos, La Pedrera es
convertird en un escenari excepcional per gaudir d'una experiéncia dnica
que vincula I'edifici modernista amb el territori i els vins catalans.

El vi catala i el modernisme

El vi forma part de la cultura, la tradicié i el paisatge de Catalunya des de
fa més de 2.700 anys. Els vestigis dels pobles ibers ja ens demostren que hi
havia vinya, tot i que la seva rapida expansié va arribar amb les
civilitzacions grega i romana a través d'Empdries i Tarraco.

El vi catald va assolir molta notorietat durant I'época de I'lmperi roma i des
d'aleshores fins a I'actualitat, els ceps, les vinyes, els cellers i el vi han
configurat I'entorn i s’han convertit en protagonistes de noves formes de
comerc, desenvolupament cultural i cohesié social en els diferents episodis
historics de Catalunya.

Després del daltabaix que va significar plaga de la fil-loxera, Catalunya va
experimentar un ressorgiment vitivinicola durant el primer terc del segle XX
gracies al modernisme. Arquitectes modernistes, molts dels quals, deixebles
de Gaudi, van construir les anomenades “catedrals del vi”, cellers
cooperatius monumentals que simbolitzaven el renaixement de |'agricultura.
Es tracta d'obres d’enginyeria rural amb un disseny que vetllava per
I'optimitzacié de la productivitat i per la qualitat del vi. De nou, doncs, el
modernisme es vinculard amb el vi catala en aquestes accions de ‘La

Pedrera amb DO'.
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Les Denominacions d'Origen catalanes

Cada cap de setmana dels mesos de juny, juliol, setembre i octubre de
2021, La Pedrera acollird una Denominacié d'Origen. Catalunya compta
amb una rica diversitat de paisatges, microclimes i varietats de raim.
Mostra d'aixo sén les dotze Denominacions d'Origen que hi ha al territori,
molt diferents entre si perd que representen un ric i variat mosaic
d’identitats.

Actualment els vins de Catalunya tenen el reconeixement i la valoracié dels
grans especialistes i critics per la seva rotunda expressié dels nous valors
del vi.

El sector del vi a Catalunya té una estructura molt solida i competitiva, amb
més de 800 cellers embotelladors i 50.000 hectarees de vinya. Compta
amb 8500 viticultors i viticultores i 4800 persones que treballen
directament en la industria de l'elaboracié de vins. En total,

s'exporten 204,5 milions d'ampolles de vi i cava a 140 paisos del mén

Aquestes son les Denominacions d'Origen catalanes que seran presents a

La Pedrera amb DO:

DO Conca de Barbera, 18 i 19 de setembre

La Conca de Barbera és un territori vitivinicola amb una forta vinculacié
amb la historia i la vocacié agraria, unes qualitats que no han impedit que
en aquesta terra pervisqui un intens esperit emprenedor i pioner, que fa de
la regié un lloc de singular atractiu.

Paisatge, historia, productors innovadors i un raim Gnic, el trepat,
conformen una comarca vitivinicola com poques, on el passat ha deixat
empremta en el present i marca el cami del futur.

Visitar la Conca de Barberd és fer un passeig per la historia de la
viticultura, és tastar els vins dels cellers, és meravellar-se amb les famoses
cooperatives modernistes que Angel Guimerd anomena les Catedrals del Vi
i perdre's per les vinyes per descobrir de primera ma el sentiment que s'hi
viu, gaudint de l'impressionant patrimoni historic i cultural del territori.

DO Terra Alta, 25 i 26 de setembre

La DO Terra és la zona vinicola catalana més meridional, situada entre el
riu Ebre i les terres del Matarranya. La seva situacié geografica té un alt
valor paisatgistic, no en va les Terres de I'Ebre han estat reconegudes per
la UNESCQO com a Reserva de la Biosfera, amb un enorme potencial
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vitivinicola. Ja al segle XVI| es troben testimonis que deixen constancia
d’una plantacié a Gandesa denominada vernatxa.

Actualment, a la Terra Alta es conrea el 33% de la Garnatxa blanca
mundial, un percentatge que suposa el 75% de la produccié a Espanyai el
90% de la Garnatxa blanca a Catalunya. La DO Terra Alta és, sens dubte,
I'anima de la Garnatxa blanca. Tant és aixi que compta amb un distintiu de
control especific de Garnatxa blanca 100%.

DO Emporda, 2 i 3 d’octubre

La tradicid vitivinicola empordanesa té més de 2000 anys d’histéria. La
vinya empordanesa fou implantada pels grecs, desenvolupada pels romans,
consolidada definitivament pels monjos benedictins i, sempre, mantinguda i
millorada per la dedicacié dels viticultors de |'Emporda.

Creada I'any 1975, empara i garanteix els prop de 400 vins produits, amb
una superficie de vinya d'unes 2000 ha, uns 50 cellers i 300 viticultors.

La tramuntana és el factor climatoldgic més determinat en la produccié
vinicola a I'Empordé, perd també té una clara influéncia sobre els
elaboradors, tocats per un esperit lliure, creatiu i explorador.

Les varietats de raim dominants sén la carinyena i la garnatxa. Aquestes
varietats tradicionals, que també inclouen el macabeu i el moscat,
representen un 71% del total del vinyar empordanés. L'Emporda concentra,
a més, una riquesa varietal Gnica en produir les 3 varietats de garnatxes i
carinyenes: blanca, roja i negra.

DO Costers del Segre, 91 10 d'octubre

La Denominacié d'Origen Costers del Segre és un mosaic format per set
territoris repartits al llarg de tota la conca del riu Segre i del Pirineu
lleidata: Pallars, Segria, Urgell, Artesa de Segre, Raimat, Garrigues i Valls
del Riu Corb. Tots units amb un Gnic objectiu: dotar d'entitat propia la
vitivinicultura de la provincia de Lleida.

Conéixer la seva cultura del vi és la millor manera de descobrir les terres
lleidatanes. | és que la DO Costers del Segre compta amb unes
caracteristiques propies i ben definides que la doten de persondlitat i la fan
diferent: una situacié privilegiada de sols amb composicié calcaria, un
clima continental amb influéncia mediterrania que presenta fortes
oscil-lacions térmiques estacionals i diaries, vinyes d'altura que donen lloc a
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vins de muntanya, treballs de viticultura ecoldgica, compromis amb la
sostenibilitat, recuperacié de varietats historiques, etc.

DO Pla de Bages, 16 i 17 d’octubre

Situada als peus de Montserrat, és una de les DO més petites. Inclou 15
cellers, hereus d'una llarga tradicié vitivinicola des de I'época romana. De
fet, es diu que el nom de la comarca ve de Bacus, el déu paga del vi.

Les barraques de pedra seca i les tines a peu de vinya sén testimonis del
que va ser la zona amb més vinya de Catalunya.

Les varietats autdctones, com la picapoll, donen identitat al territori.

DO Cava, 23 i 24 d’octubre

Sota la mencié de D.O. Cava s'emparen els vins escumosos de qualitat
elaborats a través del métode tradicional, fent una segona fermentacié en
ampolla i amb un minim de 9 mesos (fins a un minim de 36 mesos en el
segment més Premium) en contacte amb les mares a la mateixa ampolla on
s'ha produit aquesta segona fermentacio.

Les peculiaritats geografiques i humanes de cada ampolla, juntament amb
la manera tradicional d'elaborar-les, formen part de la idiosincrasia
d'aquest producte. Protegir-les i garantir el seu segell de qualitat és el
motiu principal de |'existéncia de la denominacié d’origen.

Amb més d'un 70% de vendes internacionals, Cava es la D.O. espanyola
que més exporta. Aplega més de 38.000 hectarees de vinya i a més de
6.800 viticultors. Els seus 370 cellers associats estan presents en més de
100 paisos. Els productors i elaboradors que formen part de la D.O. Cava
treballen amb el compromis de mantenir I'alta qualitat dels seus productes
sota uns criteris elevats i amb un estricte compromis amb |'origen, la terra i
la sostenibilitat.

La nova normativa de zonificacié i segmentacid, aprovada per unanimitat
pel ple del Consell Regulador al 2020, té com a objectiu posar en valor
I'origen i el territori del Cava, aixi com oferir al consumidor les maximes
garanties.

DO Tarragona, 30 i 31 d'octubre

L'amfora que hi ha al logotip de la Denominacié d'Origen Tarragona
sintetitza la preséncia mil-lendaria de la vitivinicultura en aquesta
Denominacié d'Origen, formada actualment per una trentena de cellers. El
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clima de la DO Tarragona i la influéncia directa del mar, amb una orografia
suau i un terreny excepcional, ens ofereixen uns vins suaus, frescos i
tipicament mediterranis.

Els blancs s'elaboren principalment amb varietats autoctones, destacant
entre elles el macabeu, I'aposta decidida per singularitzar la DO Tarragona
a partir d'aquest raim; rosats; negres ferms i aromatics, majoritariament a
partir de varietats com 'ull de llebre o la garnatxa, i vins escumosos, a
partir del métode tradicional i I'ancestral.

Capitol a part mereixen els vins dolcos i de licor, els anomenats Tarragona
Classics, a partir dels quals es va fundar la DO Tarragona fa més de 75
anys.

Durant el cicle de(grimovero van passar per La Pedrera les DO: Terra Altq,

DO Catalunya, DO Penedés, DO Alella, DOQ Priorat i DO Montsant.

La Pedrera, una obra mestra de la natura

La Pedrera és la culminacié de I'obra d'Antoni Gaudi, és I'edifici on va
concentrar tots els seus coneixements de la forma més pura i coherent. Es
tracta d'una obra d'art total.

La Casa Mila és un resum genial de la natura, és on Gaudi combina

estetica i funcionalitat amb un clara inspiracié en el mén vegetal.

L'arquitecte projecta un edifici totalment ondulat que batega com un ésser

viu. La Pedrera és, en definitiva, una obra mestra de la natura. L'edifici és

|F9 Zleu i el principal equipament que gestiona la Fundacié Catalunya La
edrera.

L'INCAVI, eina al servei del sector de la vinya i el vi

L'Institut Catala de la Vinya i el Vi és un organisme autdnom de la
Generalitat de Catalunya i té com objectiu incentivar els vins de qualitat i
fer-los més competitius de cara els mercats interior i exterior, impulsar la
recerca, |'experimentacié i la transferéncia de tecnologia, aixi com difondre
el coneixement dels vins catalans, les Denominacions d'Origen i fomentar la
cultura del vi.
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Tel. 93 214 25 39
Anna Bellorbi Tel. 682 73 84 78
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Gemma Urgell Rocias Tel. 677070689

gemma.urgellr@gencat.cat
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